Lammkoétt fran Ivarsgarden 2018

Hej! Nu ar det aterigen host och sdasong for lammslakt. Sa det ar dags att boka sin lada med
kott sa man garanterat kan fylla sin frys med lokalproducerat lammkott infor vintern.

Lammen kommer ga till slakt, preliminart vecka 40 och 44. Observera att lammen kommer
skickas i tva omgangar till slakteriet, vilket ger mojlighet till tva olika koptillfallen.

Tid och datum for avhamtning kommer vi att meddela er nar vi fatt klart alla tider fran
slakteriet.

Pris dr 140 kr/kg inklusive moms (slaktvikt). En lada viager mellan 15-25 kg.

Kottet kommer att vara finstyckat, vakuumférpackat och klart att stoppa direkt i frysen.
Givetvis helt farskt.

Vi séljer helst en hel Iada pa ett brade, men i man av efterfragan och tillgang kan man
eventuellt képa en halv l1ada eller endast vissa styckdetaljer.

Avhamtning sker som vanligt vid Idas Café i Broby Skola. Betalning sker via faktura.

Lammen har vuxit upp i en fin miljé. De har gdtt pa I6sdrift till en bérjan, o ett stort nybyggt
farstall och sedan pad bete i stora fina hagar tillsammans med tackorna. De ér uppvéxta i stor
flock. Fri tillgdng pad firskt vatten, saltsten och mineraler. De har inte blivit behandlade med
likemedel i onédan. De har levt ett stressfritt liv. Vi ér med fran bérjan till slut, och ser till att
de har de bra. De har inte Gkt ndgra onédiga transporter, utan har levt i Broby hela tiden. Vi
har kért dem sjélva till Skara Lammslakteri. Kéttet hdller dérfér en mycket god kvalité och dr
ndrproducerat. Lammen dr av rasen finull/texel samt gutefar.

Vid intresse av att képa vart fina lammkétt, vill vi gdrna att ni meddelar oss er bestdillning
snarast.

Modjlighet finns att képa fdrkorv, tillverkad pa Claessons Charketuri i Falképing, av kétt fran
vdra far.

Vid kép av en hel Iada lammkétt, kan man fa képa ett farskinn fér 1000 kr (ord. Pris
1500kr)obs, olika féirg och storlek, forst till kvarn.

For att Idmna er bestdllning, mejla namn, adress och telefonnummer till:
91.ida.lundgren@hotmail.se

Ring om ni har fragor till Ida: 0705452018 eller Erik: 0703355131

Tack, Ida och Erik Lindh
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